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Il primo corso accademico,
multidisciplinare e gratuito
sulla pizza

SCOPRI DI PIU

www.federica.eu/pizzamooc




IL PRIMO CORSO ONLINE TEMATICO INTERDISCIPLINARE
CON APPROFONDIMENTI CULTURALI E SCIENTIFICI SU UNO
DEI PIU CONOSCIUTI SIMBOLI DELLITALIA
NONCHE PATRIMONIO DELLUNESCO.
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Dalla storia alla lievitazione, dalla farcitura alla cottura,
dalla diffusione all’etimologia della parola.

Professori universitari, pizzaioli, imprenditori, rappresentanti delle
istituzioni, esponenti dei media, raccontano a piu voci
una tradizione che diventa innovazione.

Dopo una lenta lievitazione, la cottura sara veloce:
affrettati a prenotare il tuo posto al tavolo
del primo corso accademico e multidisciplinare
e gratuito sulla pizza.
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